
Dit is het favoriete recept van deze elfjes, 
Pannenkoekjes met zoete spiegeltjes, eh 

spiegeleitjes. Het klonk een beetje vreemd maar 
het was verrassend lekker! Probeer het ook! 

Wat heb je nodig?
(voor 4 personen) 

Bereidingswijze:

- 115 g pannenkoekenmix
- 200 ml melk
- 3 eieren
- zout
- 40 g boter
- 12 el vanillekwark
- 12 abrikozen op sap

1)  Doe de pannenkoekenmix in een beslagkom. 
Klop met een garde de melk erdoor tot je een 
glad beslag hebt. 

2) Breek de eieren boven een apart bakje.   
     Mochten er stukjes schaal in komen, dan kun 

je die er makkelijk uithalen. Doe de eieren bij 
het beslag en mix alles goed door elkaar met 
de garde.

3)  Verhit een beetje boter in een koekenpan. 
Bak 12 kleine pannenkoekjes van ongeveer 
8 cm doorsnede. Je kunt ze warm houden 
onder aluminiumfolie of door een omgekeerd 
bord op de stapel te leggen.

4)  Leg op elk bord 3 pannenkoekjes. Versier ze 
met 1 eetlepel kwark en een halve abrikoos. 

Lekker met vloeibare honing!

Vraag hulp aan 
een volwassene!
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